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0b alleine oder tranchiert zum Teilen in die Tischmitte!
F‘SAI‘DY/I{JIEZY Wahlt eure Lieblingssteaks, Beilagen & Saucen

aus — unser Service berat euch gern!

» STEAK < » SPECIAL CUTS <«

250 Gramm 350 Gramm  je weitere TomahaWk, prime marbled beef
RumpSteak 1€ 52€ 100g/11,50 € Fleckvieh, hand selected von der polnischen Farse,

Black Angus, getreidegefiittert, argentinische Firse — stark marmoriert. Das saftige Rib Eye Steak mit
Das Steak mit dem klassischen Fettrand dem extralangen Knochen, auch bekannt

als Entrecéte oder Hochrippe

Ab 1000 Gramm / 12 € je 100 Gramm

Dry Aged Bistecca alla Fiorentina
T-Bone Steak von der Steinwittener Fdrse,

min. 28 Tage gereift — intensives Aroma, krdftiger
Fleischgeschmack, beste Qualitdt, geschnitten aus
dem Roastbeef mit dem Filetanteil &~ dem typischen
T-formigen Knochen

Tagesgrofien /12 € je 100 Gramm

Porterhouse Steak

von der Steinwittener Fdrse — der T-formige Knochen

. 300 Gramm 400 Gramm  je weitere
Rib Eye 44¢€ 54€  100g/12€

Norddeutsches Fleckvieh, getreidegefiitterte Farse —
Der geheime Favorit aus den USA mit dem saftigen Fettauge

. 250 Gramm 350 Gramm  je weitere
Filet 47¢€ 60€  100g/15€

Black Angus, getreidegefiittert, argentinische Farse ~
Das wobl zarteste & wertvollste Steak vom Rind

Surl:‘n‘Tu rf Gegrillte Black Tiger  (Stiick) 3,50 € trennt die beiden Edel-Cuts Rumpsteak &- Filet vonein-
Riesengarnele ander, im Gegensatz zum T-Bone hat das Porterhouse

Upgrade £ einen deutlich grofieren Filetanteil, ca. 6 cm Dicke
Ab 1000 Gramm /13,50 € je 100 Gramﬂ/‘“ssg“
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» BEILAGEN A 6,50 € <

Patatine Fritte

selbstgemachte Pommes mit Rosmarin & Knoblauch
+ Parmesang +1,50 €
+ Kc'isesauceg +1,50 €

Patatine Dolci Fritte
SiifSkartoffelpommes + 2,50 €

Patate Strapazzate

Kan‘oﬂ”elstampfg mit brauner Butter,

Patate al forno

in Folie gegarte Ofenkartoffel mit Sour Cream,

Pimientos de Padron

milde griine Peperoni in Olivendl gebraten
mit Knoblauch &~ grobem Meersalz

Funghi

gebratene Waldpilze mit Knoblauch,
roten Zwiebeln &~ Tbymiang
+in Rabm + 2 €

Asparagi verdi

sautierter griiner Spargelg +2€

Fagiolini

grine Bobnen mit Pancetta, roten Zwiebeln &- Bobnenkraut

Coleslaw
knackiger Krautsalat mit Mandarinen, Karotte &~ Majo, 5 €

Insalatina Mista

kl. gemischter Blattsalat mit gerdsteten
Cashewkernen, Karotte, Tomate,
Radieschen &~ VaiVai Dressing,

Insalatina Cesare

ll. Romersalat mit Parmesan—Knoblaucbdressingg,
gehobeltem Parmesang, Tomaten, Croutonsalg &
gerosteten Cashewkernen ’

Insalata al Pomodoro e pinoli

sonnengereifter Tomatensalat, gerdstete Pinienkerne,
Basilikumpesto, rote Zwiebeln &- helles Balsamicodressingj |
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»SAUCEN A 3 € <

Chimichurri

Zwiebel, Petersilie, Thymian, Knoblauch

Béarnaise

selbst aufgeschlagene Béarnaise,
mit Estragon &~ Kerbel ’

Burro di Erbe

selbstgemachte Krauterbutter, mit
frischen Krautern, Knoblauch &- Zitrone

BBQ Sauce

rauchige BBQ Sauce mit Whiskey verfeinert,
Aioli al limone

Limetten-Aioli,
568

Crema di Tartufo

Tru)’felcremel’c’g

Crema di Chipotle

gerducherte Chili Majo,

Brutale
Habaneros, Olivensl & Thymian

VaiVai

Tomate, wiirzig, pzkantl’w.

Peper verde

Pfeffer-Rabmsauce, griine Pfefferkorner,
Jus & C ognac,

Guacamole
Avocado, Zitrone & Knoblaucbg
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» VORSPEISEN -« » SPEZIALITATEN « » BURGER -« ' » PASTA «

Grande Antipasto — fiir 2 Pers. Insalata Mista VaiVai Burger Rigatoni con Gorgonzola
Finocchiona Salami, ., Serranoschinken, Mortadella, , , , grofSer gemischter Blattsalat mit Karotten, Gurken, 100 % Black Angus Beef im Focaccia-Brotchen grofie Rohrennudeln__in cremiger Gorgonzolasauceg,
zwei gegrillte Black Tiger Riesengarnelen, cremige Biirral‘ag Tomaten, Radieschen, Konigsoliven, roten Zwiebeln, mit VaiVai Salsa, " Tomaten & Rucola 19 € \ Blattspinat, Kirschtomaten, roten Zwiebeln,
mit Basilikum, confierte Kirschtomaten, Konigsoliven, gerosteten Cashewkernen &- hellem Balsamicodressingj z . ’ SCHARFER BURGER? Friiblingslauch &- gerdsteten Pinienkernen 19 €
Champignons, Paprika, Zucchini, Aubergine, Limetten- ’ Italian Burger ,\HEIH PHﬂBLEMgJ +Rinderspitzeng +8€
Aioli, , gesalzene Butter, &~ Campagnolo,; 35 € Insalata Cesare 100 % Black Angus Beef im Focaccia- —— e ) )
.. . Romersalat mit Parmesan-Knoblauchdressing, Bristchen , mit VaiVai Salsa, , wiirzigem Tallegio Tagliarini con Gamberoni e Asparagi
Variazione di Pane Tomaten, Croutons,, , geriebenem Parmesan;e’y~ (Weichkdse), Tomaten &~ Rucola 20 € ) schwarze Tagliarini,,  mit gebratenen Rotgarnelen ,
hausgemachte Brote der Bremer Bdckerei Biiser: gerosteten Cashewkernen Hummersauce, ,, grunem Spargel, ’
Campagnolo , gerdstetes Focaccia , &~ Pizzabrotchen , Pancetta Burger Kirschtomaten, roten Zwiebeln, Knoblauch
dazu Limetten-Aioli, ; &- gesalzene Butter, 8 € Beide Salate inll. 1 Topping nach Wabl, 100 % Black Angus Beef im Foccacia-Brétchen, mit VaiVai &- frischem Basilikum 21 €
+ marinierte I(iinigsé?zven +6,50 € dazu gerdostetes Campagnolo 22 € Salsa, , krossem Pancetta, , vom Landuro Schwein, I
. wiirzigem Tallegio (Weichkise), Tomaten & Rucola 21 € Lasagne alla VaiVai
Bruschetta Mista - kross gebackene Maispoularde,, , unter der Haut : Ragout vom Rinderfilet des Black Angus Rinds,, .
gerdstetes Campagnolo-Brot , mit Vitello Tonnato, ; mit Parmesan  &- Basilikum gewiirzt & Zitrone Wagyu Burger mit wiirzigem Taleggio (Weichkdse) gratiniert,
Basilikum-Tomaten, cremiger Burrata, ’ - gegrillte Black ‘Tiger Riesengarnelen mit 100 % Wagyu Beef aus der Region im Sesam-Brioche- Parmesan, & Rucola 18 €
auf Avocadocremege’y einer Krdutertomate 14 € Knoblauchol gewiirzt Brotchen | , VaiVai Salsa, , mit Chesterkdse gratiniert, ) ) . ;
- gebratene Rinderstreifen mit Rosmarin & Knoblauch karamellisierte Zwiebeln , Tomaten &~ Rémersalat 35 € Fusilloni con Filetto di Manzo
Bruschetta Pomodoro - kross gebackener Hirtenkdse,, ) gedrebte Nudeln ., mit gebratenen Rinderspitzen
gerostetes Campagnolo—Brotal mit Tomaten, Basilikum, . Bad ASS Burger in Tomaten-Basi iclélumsauceg griinem Spargel,
Knoblauch, Olivendl & Parmesan 11 € Pollo e ASIJaI‘agI 100 % Black Angus Beef im Sesam-Brioche- Kirschtomaten, Friihlingslauch, roten Zwiebeln
Lo , ) kross gebackene Maispoularde,, . , unter der Haut Brotchen , , mit Chesterkdse_gratiniert, VaiVai Salsa, |, & gersteten Pinienkernen 23 €
Pimientos de Padron mit Parmesan, & Basilikum gewirzt &- Zitrone, mit karamellisiérte Zwiebeln , krosser Pancetta vom Landuro ...
milde griine Peperoni in Olivendl gebraten mit Knoblauch gratiniertem P armesanspargel , Krautertomaten, Schwein, Spiegelei, Tomdten &- Rsmersalat 26 € Tagllarlnlm alla
& grobem Meersalz, dazu Limetten-Aioli, 13 € SiufSkartoffelpommes &- Béarnaise, , 34 € A doB B0|0gn esé’ della Mamma
. " s e g V0Cado burger : ;
Vitello Tonnato Gamherom Grlgl_latl 100 % Black AngugBeef im Sesam-Brioche-Britchen }:}eol:;e gigi%lﬁh;arglg;ibfrfglgnge%er i(])(lgfgl: Z’Sj
diinne Scheiben vom rosa gebratenen Kalbsfleisch, saftig gebratene argentinische Rotgarnelen,, mit Chesterkdse, gratiniert, wirziger Avocadocreme,, ¢ wiirzig abgescbr,neckgt Kirschtomaten &
ﬂounﬁscbcremeg, knusprige Kapern , & gebackene Praline glf Rq;mann,é(m;)l;lau% Limetten-Aioli, Tomaten, roten Zwiebeln & Rucola 21 € Lauchzwiebeln ¢~ fris’cber Basilikum 19 €
vom Rind 18 € gerdstetem Knoblauchbrot, X fRSTa
o 250 Gramm 26 € / 500 Gramin 43 € Caesar-Chickenhurger + cremiger Burrata mit Olivendl + 7,50 €
Eﬂl’pﬂﬂglﬂ di Manzo . Orata Intera knusprige Habnchenbrust in Cornflakes-Panade, _, im Fusilloni con Salmone
iinne Scheiben vom Black Angus Rind, ! ) . ) Sesam-Bnocbe-BrotcbenalCg, mit Parmesang gratiniert, gedrebte Nudeln _mit norwegischem Lachsfilet
Balsamicoperlen, Olivendl, gehobelter Parmesan , ganze Dorade,"Camping Style’, fangfrisch aus dem Caesarsauce_, Spiegelei, Tomaten, roten Zwiebeln Masca onen-Li%’egrtensauce Blattspinat ’
gerostete Pinienkerne &~ Rucola 19 € ) Mittelmeer, mit Krdutern &- Zitrone im Ofen gegrillt, &- Romersalat 20 € Ki b;’p ten. Friiblingslauch Ti ten
. Basilikumpesto , Tomatensalat, mit Pinienkernen &~ . C;rssgewo]z:nz;l’ {;%. t;grgér?}llge; g%};__; ;g P
Tartare di Manzo Kartoffelstampf, 31 € Vegetariano Burger &
klassisches Tatar, vom Black Angus Rind, warmes & kross < kross gebackener Hirtenkdse , _im Sesam-Brioche- i I o
gebackenes Eigeﬂ)al, Kapern , Triffelcreme, Surfn Turf ' Brétchen,,  mit wﬁrzigerAvlbbgadocremeg, Grillgemiise, ]ggg%!}c?egl rEiat%el;ag(lelraBgog!gs% nese;’ r N
& gerdstetes Focaccia , 20 € - Lady’s Cut 180 Gramm Rinderfilet Tomaten & Rucola 19 € Lauchzwiebeln. Kirschtomaten ’ | VEGA
. ‘ mit zwei Black Tiger Rlesengarneleng 47 € mariniertem Rucola &- ’
Tartare di Tonno con Avocado . * Alle Burger inkl. 1 Beilage nach Wabl: * geréisteten Pinienkernen 19 €
Tatar vom Yellow fin Thunfisch, Avocadocreme,, Re‘gular. Cut 250 Gmmm Rinderfilet selbstgemachte Pommes mit Rosmarin, Knoblauch & N e
Koriander, gerdsteter Sesam, Wan Tan Segel | & mit drei Black Tiger Riesengarnelen 59 € Triiffelcreme, _+ Kasesauce 1,50 €

ebackene Garnelentasche , 20 € . e .
& ake dazu Chimichurri, selbstgemachte Pommes, kle‘"%““‘“?‘“’“ mit VaiVai Dressing,

4 "
Tartare di Surfn'Turf geinet Blattsalatj}; milt VaiVai Dressing, - sg:roste.te: Casbewkle(m:; .
fartare G SuT U o o geristten Casfeukemen _ crblinr G Sla i b ool
kross gebackenes Eigelb , Kapern &- gerdstetes Focaccia , - 1 A ’
g gelb, , Kapern,, & & a Juicy planted Steak | VEGAN N 4
-

Tatar vom Yellow fin T?Junﬁscb, Avocadocremeg, ! .
Koriander, gerdsteter Sesam, Wan Tan Segel | & saftig gegrilltes planted Steak,

gebackene Garnelentasche . 23 € Chimichurri, glasierter griiner Spargel,
ae kleiner Beilagensalat mit VaiVai Dressing &

ALLE PREISE IN € INKL. MEHRWERTSTEUER © BY VAIVAIL RECHTE, ANDERUN-
GEN UND IRRTUMER VORBEHALTEN. ALLE SPEISEN KONNEN SPUREN VON

Burrata con P0m0d0r0 gerdsteten Cashewlkernen & GLUTEN (A), EI (C) UND LAKTOSE (G) ENTHALTEN.

I(ubmilcb-MOZZar@”a, bandgezupft mlt Cremiger Suﬂkartoﬁelpommes 29 € D_ie Zubereitung aller Produkte erfolgt in unserem Hau.se unter grofiter Sorgfalt. Produkte,
.. . . . die Allergene oder Zusatzstoffe enthalten, sind durch die entsprechenden Buchstaben und

Sabnefullung , Ollvenol, Tomatensalat} P gerostete \ Zahlen gekennzeichnet: (a) enthilt Gluten diverse / in Spuren (al) enthilt Gluten Weizen,

(a2) enthilt Gluten Roggen, (a3) enthilt Gluten Gerste, (a4) enthilt Gluten Hafer, (b)
enthilt Schalen / Krebstiere, (c) enthilt Hithnereier, (d) enthilt Fische, (e) enthilt
Erdniisse, (f) enthilt Sojabohnen, (g) enthilt Milch / Laktose, (h) enthilt Schalenfriichte
diverse / in Spuren, (h1) enthilt Mandeln, (h2) enthilt Haselniisse, (h3) enthilt Walniisse,
(h4) enthilt Cashewniisse, (h5) enthilt Pecanniisse, (h6) enthilt Paraniisse, (h7) enthilt
Pistazien, (h8) enthilt Macadamianiisse, (i) enthilt Sellerie, (j) enthilt Senf, (k) enthilt
Sesamsamen, (1) enthilt Schwefeldioxid / Sulfite, (m) enthilt Lupinen, (n) enthilt
Weichtiere / Mollusken, (1) mit Farbstoff, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Antioxidati-
onsmittel, (4) mit Geschmacksverstirker, (5) geschwefelt, (6) geschwirzt, (7) gewachst, (8)
mit Phosphat, (9) koffeinhaltig, (10) chininhaltig, (11) mit StiSungsmittel, (12) enthilt eine
Phenylalaninquelle, (14) mit Taurin |_E

Pinienkerne, Basilikumpesto &- geristetes Foccacia 16 €

N




