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Adler Berlin  
[42% Vol] € 7
Herkunft: Deutschland, Berlin

Der Adler Berlin Dry Gin ist ein klarer Gin. 
Er wirkt weich und harmonisch, mit Noten 
von Wacholderbeeren und einer spürba-
ren Zitrusnote. Der Wacholder ist deutlich 
erkennbar. Zitrusnoten dominieren den 
Geschmack leicht. Lavendel und Ingwer sind 
ebenfalls erkennbar. Im Nachklang kommt 
mit einer gewissen Würze ein weiteres Aroma 
hinzu, das insgesamt vollmundig und lange 
anhaltend wirkt.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

Berliner BrAndstifter  
[43,3% Vol] € 8
Herkunft: Deutschland, Berlin

Dieser Gin hat eine charaktervolle Basis des 
Wacholders, verfeinert mit Anklängen fri-
scher Blüten und einer einzigartigen Frische. 
Er hält die Balance zwischen feinen, weichen 
und blumig-frischen Nuancen sowie der 
komplexen und anspruchsvollen Grundbasis 
eines klassischen Dry Gins. Die Blütenaromen 
korrespondieren harmonisch mit dem hoch-
wertigen Wacholderaroma. Seine eigenständi-
ge Persönlichkeit reicht auch für einen Dialog 
pur auf Eis. Er wird dabei weder langweilig 
noch aufdringlich.

Serviert mit Wacholderbeeren 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

Birds AdVenture  
[42,2% Vol] € 9
Herkunft: Deutschland, Hamburg

Der Birds geht eigene, unerforschte Wege und 
hält sich nicht an Grenzen – ein Category 
Breaker! Anders als andere Gins hat diese 
komplexe Spirituose nichts mit Getreidealko-
hol oder Wacholder zu tun. Die Basis bildet 
ein Rieslingdestillat von der Mosel, welches 
mit zwölf Bio-Botanicals von fünf Kontinen-
ten ergänzt wird. Geschmacklich exotisch und 
würzig mit Zimt, Nelke und Sternanis ist der 
Birds ein wahres Abenteuer.

Serviert mit einer Apfelscheibe 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

elephAnt dry Gin  
[45% Vol] € 9,50
Herkunft: Deutschland, Wittenburg

14 verschiedene Botanicals: Affenbrotbaum-
frucht, Buchu, Devil’s Clas, African Worm-
wood und einige weitere. Dazu kommen 
klassische Botanicals wie Wacholder, Ingwer, 
Kiefernnadeln und Orangenschalen. Noch 
eine kleine Überraschung in der Liste sind  
die Äpfel.

Serviert mit einer Orangenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

elephAnt sloe Gin 
[35% Vol] € 9,50
Herkunft: Deutschland, Wittenburg

Im Geruch ist der Elephant Sloe Gin beerig 
fruchtig. Dahinter versteckt sich noch etwas 
Wacholder. Er erinnert etwas an dunkle 
Steinfrüchte wie Kirschen und Zwetschgen 
mit Gewürzen. Durch konstantes Testen 
und Probieren wartet der Destillateur den 
richtigen Zeitpunkt ab, bis der Prozess des 
Mazerierens abgeschlossen werden kann und 
der Geschmack des Sloe Gins zur vollen Ent-
faltung gekommen ist. Dieses Feingefühl des 
Destillateurs sowie die Qualität der frischen 
Schlehen und des Elephant London Dry Gin 
als Basis machen diesen Sloe Gin so besonders.

Serviert mit einer Amarenakirsche 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

Gintro
Galt Gin im 17. Jahrhundert noch als Arme-Leute-Fusel, erblühte 
er gut 200 Jahre später in den American Bars. Der Aufschwung 
des Gins in den letzten Jahren lässt sich mit der Rückkehr zur alten 
Barkultur und klassischen Rezepten erklären. Individualität ist 
gefragt, und jeder Gin ist auf seine Art einzigartig, hat Stil –genau 
wie seine Fans! Die meist klaren Hochprozentigen gibt es heute für 
jeden Geschmack. Das liegt an den regionalen Aromen, den Bota-
nicals, die jeder Brenner seinem Destillat hinzufügt, um ihm eine 
besondere Note zu verleihen. 

Entdecken Sie in unserer VAIVAI GINBAR, wie facettenreich Gin 
sein kann! Erfreuen Sie sich an den komplexen, berauschenden 
Aromen von Gewürzen und Kräutern, die weit über das Repertoire 
traditioneller Gins hinausgehen. Wir servieren Ihnen 4cl Ihres ge-
wünschten Gins exklusive Tonic. So können Sie Ihren Favoriten pur 
genießen oder mit unserer Tonic Auswahl selbst komponieren.

schweppes indiAn tonic € 1,50

schweppes dry tonic € 1,50

schweppes premium mixer  € 2,00 
oriGinAl tonic  

schweppes premium mixer  € 2,00 
pink pepper tonic 

schweppes premium mixer  € 2,00
hiBiscus tonic  

feVer-tree indiAn tonic  € 2,00

feVer-tree mediterrAneAn tonic  € 2,00

feVer-tree elderflower tonic € 2,00

feVer-tree AromAtic tonic € 2,00

thomAs henry tonic  € 1,50

Diese Preise gelten nur in Verbindung mit einem der angebotenen Gins.



ferdinAnd sAAr dry 
[44% Vol] € 9
Herkunft: Deutschland, Saarbrücken

Bei der Herstellung ihres Premium-Gins lässt 
die Marke größte Liebe zum Detail walten. 
30 verschiedene Botanicals kommen in dem 
Tropfen zum Einsatz, weswegen der Hybrid 
aus Riesling und Gin sich aromatisch von 
seiner besten Seite zeigt. Neben den für Gin 
üblichen Zutaten wie Wacholder werden auch 
solche Ingredienzien wie Schlehe, Hagebutte, 
Angelika, Hopfenblüte, Mandelschale, Korian-
der und Zimt verwendet, um den Geschmack 
des Gins perfekt abzurunden.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

ferdinAnd sAAr Quince 
[30% Vol] € 9
Herkunft: Deutschland, Saarbrücken

Dieser Gin auf Quitten Basis erinnert zu An-
fang mehr an einen Likör, dann aber hebt er 
sich deutlich davon ab und man merkt, dass es 
sich um einen Gin handelt. Auch sehr gut pur 
zu genießen.

Serviert mit einer Limettenzeste 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

friedrichs dry Gin 
[45% Vol] € 8
Herkunft: Deutschland, Steinhagen

Internationale Trends treffen deutsche 
Handwerkskunst und Qualität! Der kraftvolle 
Friedrichs Dry Gin ist alles andere als zurück-
haltend. Er ist ein würziger, aber dennoch 
weich und sanft schmeckender Gin, durch 
den Kupferkessel, indem er gebrannt wird. 
Verfeinert mit 13 Botanicals zeichnet sich ein 
komplexes Geschmacksbild ab. Mit sanften 
Zitrusaromen und dezenter Süße auch sehr 
schön am Gaumen.

Serviert mit Rosmarin 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

Gin sul 
[43% Vol] € 8,50
Herkunft: Deutschland, Hamburg

In der Nase verspricht der Gin Sul ein weiches 
Aroma von Wacholder, dazu kommen kräu-
terige Noten, und man erkennt Rosmarin. 
Die süßen Noten deuten sich leicht an. Am 
Gaumen ist der Gin Sul mit seinen 43% Vol. 
weich und trocken. Die Würze wandert in ein 
leicht harziges Aroma der Zistrosen, gepaart 
mit schön abgestimmten frischen Zitrusno-
ten. Der Abgang hält bei der Purverkostung 
angenehm lang an, und man bekommt wieder 
ein leichtes Wacholderaroma - gepaart mit 
Orangennoten und leichter Blumigkeit - 
geboten.

Serviert mit Rosmarin 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

Ginstr 
[44% Vol] €9,50
Herkunft: Deutschland, Stuttgart

Eine Liebeserklärung an Stuttgart und 
Preisträger der „Gin & Tonic Throphy“ der 
IWSC in London und somit der beste Gin der 
Welt, um Gin Tonic zu machen. Hier ist alles 
Stuttgart! Vom Flughafencode im Markenna-
men bis zu den Zutaten, die alle aus Stuttgart 
und der Region stammen. Von den saftigen 
Wacholderbeeren von den eigenen Weinbergen 
über Zitrusfrüchte von Stuttgarter Gärtne-
reien bis zum Cannstatter Mineralwasser. 
Insgesamt finden 46 handverlesene Botanicals 
ihren Weg in den Ginstr, darunter auch Süß-
holz, Hibiskusblüten und Kaffirlimettenblät-
ter für die perfekte Herznote.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic 

GrAnit BAVAriAn Gin 
[42% Vol] € 8
Herkunft: Deutschland, Hauzenberg

Grundlage des Gins sind 28 Botanicals und 
vor allem die Filterung durch Granitsteine. Zu 
den Klassikern wie Zitrusschalen und Korian-
der kommen noch regionale Kräuter aus den 
Tiefen des Bayerischen Wald. Insgesamt ein 
sehr klassischer und weicher Gin, der neben 
der Wacholdernote mit seiner pfeffrigen Kräu-
ternote überzeugt.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

hAusBerG Gin no.1 
[46,4% Vol] € 8
Herkunft: Deutschland, Bremen

Koriander, Angelikawurzel und weitere 
Gewürze runden die kräftige Wacholdernote 
dieses klassischen, kräftigen Dry Gins ab. Auf 
Trinkstärke herabgesetzt wird der Hausberg 
No.1 mit weichem Quellwasser, das durch 
kalkarmen Fels gefiltert ist.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

hAusBerG Gin no.2 
[42,4% Vol] € 8
Herkunft: Deutschland, Bremen

Sanddorn, Mandarine und weitere Botani-
cals geben diesem Gin eine frische, fruchtige 
Note. Der sanfte und weiche Hausberg No.2 
überzeugt durch eine eher dezente Wacholder-
note. Insgesamt ein sehr runder Gin, der ein 
wohliges Mundgefühl erzeugt.

Serviert mit einer Orangenzeste 
Tonic Empfehlung: Schweppes Dry Tonic

hook sAnkt pAuli Gin 
[44% Vol] € 8,50
Herkunft: Deutschland, Hamburg

Klar und kräftig wie ein Seemann. Überra-
schend und belebend wie eine Nacht auf Sankt 
Pauli. Sechs klassische Zutaten werden zur 
Herstellung verwendet. Eine starke Note von 
norddeutschem Wacholder und die verfüh-
rerische Süße der Santanyi-Orange sind die 
Auffälligsten. 

Serviert mit einer Orangenzeste 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

hoos lApsAnG Gin 
[44% Vol] € 9
Herkunft: Deutschland, Karlsruhe

This Gin is on fire! Zu verdanken ist das ins-
besondere dem rauchigen Aroma des Lapsang 
Souchong. Hierbei handelt es sich um eine 
geräucherte chinesische Schwarzteespezialität. 
Beim ersten Schluck des Gins dominiert erst 
der Rauch, allerdings kommen dann immer 
mehr Kräuternoten, Wacholder und Kamille 
hervor.

Serviert mit einer Orangenzeste 
Tonic Empfelung: Schweppes Indian Tonic

luV & lee hAnseAtic dry Gin 
[43% Vol] € 10
Herkunft: Deutschland, Hamburg

Der Geschmack norddeutschen Windes auf 
der Zunge. In der ältesten Spirituosenmanu-
faktur Hamburgs verbinden sich klassische 
Gin Botanicals wie Wacholder und Koriander 
mit einem Hauch Sylter Meersalzkristallen 
sowie den typischen Sternanis- und Kümmel-
noten des Aquavits.

Serviert mit einer Zitronenscheibe 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

momentum 
[44% Vol] € 9
Herkunft: Deutschland, München

Als Hauptzutat dient das indische Tulsi-
Basilikum. Das Holy Basil (Tulsi) ist sehr 
selten und voller intensiver Aromen. Deshalb 
schmeckt man schöne grüne und frische 
Noten von Basilikum. Außerdem stehen 
Wacholder, Bergbohnenkraut, Lavendel und 
sechs andere, geheime Botanicals auf der 
Zutatenliste. Vielschichtig, leistungsstark und 
absolut elegant.

Serviert mit Basilikum 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

monkey 47 dry 
[47% Vol] € 9
Herkunft: Deutschland, Schwarzwald

Der wahrscheinlich bekannteste deutsche Gin 
aus dem Schwarzwald darf bei uns natür-
lich nicht fehlen. Er zeichnet sich durch sein 
rundes Geschmackserlebnis aus. Die Zahl im 
Monkey 47 ist übrigens eine genaue Angabe 
über die Menge an Zutaten, Gewürzen aus 
dem orientalischen Raum, Kräutern und ähn-
lichem, die notwendig sind, um den Monkey 
47 zu destillieren.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Aromatic Tonic

monkey 47 sloe 
[29% Vol] € 9
Herkunft: Deutschland, Schwarzwald

Dieser Gin überzeugt mit fruchtigen Noten, 
die einerseits herb wirken, andererseits 
von einer angenehm bestimmenden Süße 
begleitet werden. Zudem entfaltet er blumige 
Untertöne von Lavendel und im komplexen 
Aroma finden sich Wacholderbeeren wieder. 
Außerdem zeichnen rote Beeren und ein 
nussiger Hauch von Mandeln seinen einzig-
artigen Geschmack besonders aus. Im Abgang 
außergewöhnlich rund, mit vollem Körper 
und feiner Süße.

Serviert mit einer Amarenakirsche 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

niemAnd Gin 
[46% Vol] € 9,50
Herkunft: Deutschland, Hannover

Beim Niemand Dry Gin handelt es sich um 
einen typischen London Dry Gin, der in einer 
kleinen Destille in Hannover hergestellt wird. 
Lavendel & Sandelholz dominieren stark. 
Aber auch Rosmarin und Apfel lassen sich 
erschnuppern. Der Wacholder kommt auch 
hier sehr schön zur Geltung. Das Ergebnis 
überzeugt, der Gin schmeckt sehr fruchtig, 
aber auch gleichermaßen sanft mit einem 
angenehm blumig-floralen Unterton.

Serviert mit einer Apfelscheibe 
Tonic Empfehlung: Schweppes Premium 
Mixer Original Tonic

norden dry Gin doornkAAt 
[44% Vol] € 7
Herkunft: Deutschland, Norden

Genauso kühl und klar wie der Norden 
überzeugt dieser Gin mit seinem vollmundi-
gen und würzig-aromatischen Geschmack. 
Zunächst überzeugt das intensive Wacholde-
raroma, wird dann aber von leichten Zitrus-
akzenten begleitet und steigert sich an Nase 
und Gaumen zu einem floralen Bouqet.

Serviert mit einer Limettenzeste 
Tonic Empfehlung: Schweppes Indian Tonic

weltBester Gin



seArs cuttinG edGe 
[44% Vol] € 7,50
Herkunft: Deutschland, Paderborn

Durch den Cutting Edge Process können  
sich die Aromen der handverlesenen  
Botanicals optimal entfalten, weil die  
Zellstrukturen sauber durch Messer mit  
dem höchsten Härtegrad durchtrennt  
werden. Weiche, florale Noten von frischer 
Bergamotte und kräftige Wacholdernoten 
überraschen die Sinne. 

Serviert mit einer Gurkenscheibe 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

sieGfried Gin 
[41% Vol] € 9,50
Herkunft: Deutschland, Bonn

Am Gaumen erkennt man einen klassischen 
Gin: Wacholder und elegante, sanfte Zitrus-
noten. Auffällig sind die Komplexität und 
das volle Aroma am Gaumen. Der Abgang ist 
sicherlich das Highlight dieses Gins: er ist flo-
ral und frisch. Leichte Pfeffernoten wechseln 
sich mit diesen Aromen ab. Man könnte es der 
Lindenblüte zuschreiben und auf den Spuren 
des Helden wandeln.

Serviert mit einer Limettenzeste & Pfeffer 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

sieGfried wonderleAf  
[Alkoholfrei] € 8,50
Herkunft: Deutschland, Bonn

Es ist streng genommen kein Gin, doch 
Siegfried Wonderleaf bringt Aromen der 
Botanicals von Gin in alkoholfreier Version 
– das richtige für die, die mal nichts trinken 
möchten oder dürfen. Mit kräftigen Aromen 
von Wacholder und Lindenblüten bewaffnet, 
genau das Richtige für vollen Genuss bei Null 
Umdrehungen. 

Serviert mit Wacholderbeeren 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

skin Gin  
[42% Vol] € 9
Herkunft: Deutschland, Steinkirchen

Der Gin aus dem Landkreis Stade hat einen 
weichen Geschmack, der Alkohol ist sehr de-
zent. Deutlich schmeckt man die verarbeitete 
Marokkanische Minze heraus. Zudem finden 
sich Zitrusaromen, jedoch leicht überlagert 
von der Minze. Der Skin Gin hebt sich deut-
lich von anderen Gins ab. Durch das minzige 
Aroma hat er einen großen Wiedererken-
nungswert. Übrigens: Die Macher wickeln  
die Flaschen in eine Lederhaut, daher der 
Name Skin Gin, da alle ihre eigene Haut 
bekommen. Der Inhalt bleibt allerdings  
immer der gleiche – genau wie bei uns  
Menschen!

Serviert mit Minze 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

spitzmund  
[47% Vol] € 9,50
Herkunft: Deutschland, Kiel

In einer kleinen Destillerie in dem schönen 
Bundesland Schleswig-Holstein erwacht 
Spitzmund Gin zum Leben. Eine ausgewo-
gene Kombination aus Wacholder, Pflaume, 
Koriander und weiteren Botanicals verlei-
hen diesem New Western Dry Gin seinen 
einzigartigen Geschmack. Er überzeugt durch 
ein einzigartiges Aroma, in dem die Pflaume 
eine große Rolle spielt. Der raue Norden und 
die Ehrlichkeit Schleswig-Holsteins lässt sich 
vor allem in der Kraft erkennen, mit welcher 
der Gin seine Geschmacksnoten auf der Zunge 
entfaltet.

Serviert mit Thymian 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

the duke  
[45% Vol] € 8
Herkunft: Deutschland, Aschheim

Ein klassischer Dry Gin, der seine bayrische 
Note doch nicht verbergen kann, sodass neben 
Wacholder, Koriander, duftigen Lavendelblü-
ten, Zitronenschalen, Angelika- und Ing-
werwurzel sowie würzigem Kubeben-Pfeffer 
vor allem auch Hopfen und Malz den Ton 
angeben. Delikate Süße und Frische bringen 
Orangenblüten.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

the illusionist  
[45% Vol] € 9,50
Herkunft: Deutschland, München

Mit diesem Gin erleben Sie Ihr blaues Wun-
der! The Illusionist Dry Gin wird bei der 
Herstellung mit besonderen Blüten versetzt, 
die ihm seine blaue Farbe geben. Sobald man 
ihn jedoch mit Tonic mixt, kommt es zu einer 
Verfärbung in ein helles Rosa. Geschmacklich 
besticht der Illusionist Dry Gin durch Wa-
cholder sowie Kardamom, Lavendel, Süßholz, 
Angelika, Rosmarin, Muskatblüte und Zitrus-
früchte als Botanicals.

Serviert mit Rosmarin 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

the oriGinAl scheiBel  
[43% Vol] € 9,50
Herkunft: Deutschland, Schwarzwald

Der in Cherryfässern gelagerte Gin aus dem 
Hause Scheibel hat die typischen Gin-Aro-
men, aber auch leichte Frucht- und warme 
Holznoten. Wacholder, Pfeffer und Koriander 
lassen sich identifizieren, mit der Zeit wird 
die fruchtige Kirschnote intensiver und die 
Holznoten treten hervor, werden aber zu 
keiner Zeit aufdringlich. Geschmacklich  
sehr intensiv und harmonisch.

Serviert mit einer Amarenakirsche 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

tim Gin schwArz  
[45% Vol] € 8
Herkunft: Deutschland, Bremen

Der vom Bremer Spirituosenhändler Tim Kalb-
henn entwickelte und produzierte Gin besticht 
durch seine klassische Wacholder-Aromatik. 
Die sorgfältige Destillation fein abgestimmter 
Botanicals wie Koriander und Citrus erzeugen 
eine frische und raffinierte Note.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

tim Gin weiss  
[41% Vol] € 8
Herkunft: Deutschland, Bremen

Der zweite Gin des Bremers Tim Kalbhenn 
überzeugt mit einem komplexen Bouquet aus 
Botanicals, in dem Zitronen- und Gurken-
Aromen eine wunderbare Liaison eingehen. 
Seine besondere Weichheit lässt ihn auch pur 
lecker schmecken.

Serviert mit einer Gurkenscheibe 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

tonkA Gin  
[47% Vol] € 9
Herkunft: Deutschland, Hamburg

Das intensive Aroma der Tonka-Bohne ver-
leiht diesem Gin Noten süßer Vanille, herber 
Bittermandel und würziger Heublumen.

Serviert mit einer Vanilleschote 
Tonic Empfehlung: Schweppes Dry Tonic

triple peAk  
[44% Vol] € 9,50
Herkunft: Deutschland, Bremen

Die ungewöhnliche, doch absolut gelungene 
Premium-Spirituose aus Bremen verzichtet 
auf eine Filterung und ist das Ergebnis von 
liebevoller Handarbeit. Dieser Gin offenbart 
Wacholdernoten gepaart mit beeriger Fruch-
tigkeit und einem Hauch von Wein. Die drei 
Wildbeeren-Komponenten Sanddorn, Ho-
lunder und Hagebutte sind allgegenwärtig. 
Dazu gesellen sich u. a. Noten von Fenchel, 
Koriander und Zitrusfruchtschalen. Der 
Triple Peak London Dry Gin bringt zudem 
edlen Earl Grey Tea - wie ihn die Engländer 
lieben - zur Geltung und wirkt feinwürzig 
und finessenreich.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

wild BoAr  
[43% Vol] € 9,50
Herkunft: Deutschland, Schwarzwald

Klassisch mit Wacholderbeeren, Thymian 
und Lavendel veredelt und harmonisiert 
unter der Zugabe des seltenen Schwarzwald-
goldes: dem Schwarzwälder Trüffel. Der 
Trüffel bewirkt eine besondere Rundheit und 
wirkt somit als harmonisierendes Element 
und nicht als Aromageber.

Serviert mit Thymian 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

windspiel 
[47% Vol] € 10
Herkunft: Deutschland, Vulkaneifel

Klassische Wacholderbeeren, Zitrone und Ko-
riander vereint mit in der Eifeler Vulkanerde 
gereiften Kartoffeln ergeben ein traditionelles 
Gin-Aroma mit feiner Milde. Abgerundet 
wird dieser besondere Gin durch Wacholder, 
Zitronenschalen, Lavendel, Koriander, Zimt-
rinde, Ingwerwurzel und weitere Botanicals 
nach einer Geheimrezeptur des Windspiel 
Destillateurmeisters.

Serviert mit einer Zimtstange 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

woodlAnd  
sAuerlAnd dry Gin 
[45,3% Vol] € 9,50
Herkunft: Deutschland, Sauerland

Die überwiegend heimischen Botanicals 
machen den einzigartigen Geschmack dieses 
Sauerländer Destillats aus. Fichtenspitzen, 
Baumpilz und Löwenzahnwurzel sorgen 
in der Körpernote für ein waldig-erdiges 
Aroma. Eine leichte Note von frischer Bren-
nessel, Sauerampfer und Zitrus rundet den 
Geschmack spritzig ab.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

zieGler Gin G=in3 
[45% Vol] € 8,50
Herkunft: Deutschland, Freudenberg

Der G=in³ kommt als straighter Gin mit 
eigenem Charakter daher. Weich, fein, ein 
klassischer Gin mit großer Reinheit, das den 
ersten Duft und das Aroma am besten um-
schreibt. Schmackhaft und fruchtig zugleich, 
bei dem sich der Wacholder nicht versteckt 
und die Koriander- und Zitrusnoten schön 
die Balance halten.

Serviert mit einer Limettenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

Bremen

Bremen

Bremen

fArBwechsel

Alkoholfrei



BeefeAter crown 
[50% Vol] € 11
Herkunft: England, London

Am Gaumen zeigt er einen dezenten Hauch 
von Nüssen und interessanten Erdtönen auf. 
Die sehr komplexe Struktur des Crown Jewel 
Gin begeistert auch den anspruchsvollen Gin 
Genießer. Mit seinem langen, unglaublich 
präzisen Finish, das mit begleitender Würze 
abklingt, setzt er Maßstäbe im Gin Segment. 

Serviert mit einer Orangenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

BeefeAter  
BurrouGh’s reserVe 
[43% Vol] € 11
Herkunft: England, London

Eine Hommage an die Tradition und die  
Destillationskunst des Hauses Beefeater.  
Der blass goldene Gin hat durch seine Eichen-
fasslagerung einen bemerkenswerten zarten 
Eichencharakter. Hinzu kommen subtile 
Zitrusnoten, Wacholder und eine feine  
Würze. Das Rezept orientiert sich an eine  
Rezeptur des Gründers James Burrough  
aus den 1860er Jahren.

Serviert mit einer Orangenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

BeefeAter london dry 
[40% Vol] € 7
Herkunft: England, London

Der meistausgezeichnete Gin der Welt. Und 
einer der meistverkauften Gins der Welt. Der 
intensive Wacholder und die starke Zitrusnote 
sind genauso charakterstark wie die Yeoman 
Warders, die Soldaten, die vor dem Tower of 
London Wache standen.

Serviert mit einer  
Orangen- & Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Schweppes Indian Tonic

BomBAy sApphire 
[40% Vol] € 7
Herkunft: England, Laverstoke Mill

Ein Gin der ganz besonderen Art! Zur 
Herstellung wird ein feiner, bereits mehrfach 
destillierter Kornfeinbrand verwendet. Dieser 
wird mit fruchtigen Wacholderbeeren und 
ausgewählten Gewürzen versetzt. Sehr spezi-
ell ist vor allem das Dampf-Infusions-Verfah-
ren, das exklusiv für diesen Gin Verwendung 
findet. Dieses ist ganz besonders schonend 
und bewahrt so die angenehme Weiche und 
Aromenvielfalt des Bombay Sapphire Gin. 
Zudem werden die patentierten Carterhead-
Stills genutzt. All dies gehört zum Geheimnis 
dieses Gins, der sich schon seit nahezu drei 
Jahrhunderten bewährt hat.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

BomBAy sApphire eAst 
[40% Vol] € 7,50
Herkunft: England, Laverstoke Mill

Ein Gin, der auf einen weichen und einprägsa-
men Geschmack setzt! Frische, fruchtige No-
ten verbinden sich an Nase und Gaumen und 
werden von einer leichten Würze begleitet. Im 
Geschmack dominieren seine fernöstlichen 
Wurzeln, sowie typische, gesetzte Gin-Noten. 
Der Abgang ist lang anhaltend, klar und ein 
wenig cremig. Bei der Herstellung dieses 
besonderen Gins wird auf zwölf Botanicals 
zurückgegriffen. Das gewisse „East“ Extra 
erhält der Gin durch vietnamesischen schwar-
zen Pfeffer und Thai Lemongrass.

Serviert mit einer Zitronenzeste & Pfeffer 
Tonic Empfehlung: Schweppes Indian Tonic

BrockmAn’s 
[40% Vol] € 8,50
Herkunft: England, London

Der Geschmack dieses Gins ist ungewöhnlich 
und erfrischend anders. Insgesamt baut man 
auf 10 Botanicals: darunter Brombeeren, 
Blaubeeren, Zimtkassie sowie Orangenscha-
len, Angelika- und Iriswurzel. Wacholderbee-
ren und Koriander verleihen dem Brockmans 
einen weichen und sanften Charakter, so dass 
er auch hervorragend pur zu genießen ist.

Serviert mit Himbeeren 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

Broker’s Gin 
[40% Vol] € 7
Herkunft: England, Birmingham

Dieser Gin wird in einer 200 Jahre alten 
Destillerie mit einem traditionellen Kupfer-
kessel hergestellt. Das Rezept ist so alt wie 
die Brennerei. Zu dem vierfach destillierten 
englischen Weizenbrand kommen zehn 
Botanicals, wodurch ein Gin von besonderer 
Geschmeidigkeit entsteht. Broker’s Gin folgt 
keinem Trend, das Motto lautet: „Unsere 
Vorfahren haben einen unschlagbaren Job 
gemacht, Gin Rezepte über viele Jahr hunderte 
zu perfektionieren.“

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

BulldoG 
[40% Vol] € 7,50
Herkunft: England, London

Der Bulldog Gin ist seit 2007 erhältlich 
und wirbt mit dem schönen Satz „not your 
grandfather’s gin“. Gleich zu Beginn: Stimmt! 
Insgesamt ein komplexer Gin mit zurückhal-
tender Wacholdernote. Neben charakteristi-
schen Ingredienzen wie Süßholz, Zitrusfrüch-
ten und Koriander treten solch spannende 
Botanicals wie Lavendel und Lotusblätter, 
exotische Drachenfrucht und Mohn auf, die 
sich zu einem wohlschmeckenden Destillat 
vereinen. Eine vierfache Destillation in Pot-
Still-Anlagen garantiert einen unglaublich 
weichen Bulldog Gin, dessen 12 Botanicals 
harmonisch aufeinander abgestimmt wurden.

Serviert mit Himbeeren 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

fifty pounds Gin 
[43,5% Vol] € 8
Herkunft: England, London

Ein echtes Unikum unter den Gins ist der Fifty 
Pounds London Dry Gin. Er wird nicht nur 
sorgfältig per Hand gefertigt und mit den bes-
ten Botanicals aus aller Welt versehen, sondern 
auch in London nach einem Rezept produziert, 
das noch aus Zeiten des Gin Crazes erhalten 
ist. In der Nase verströmt er ein typisches Bou-
quet wacholderreicher, frischer Zitrusaromen 
mit würzigen Salbei- und Sellerienuancen. Am 
Gaumen offenbaren sich neben den dominan-
ten Zitrusfrüchten Anleihen von Eukalyptus 
und Lakritz. Ein langer Nachklang rundet das 
Geschmackserlebnis mit floralen Akzenten ab.

Serviert mit Salbei 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

finsBury plAtinum 
[47% Vol] € 7
Herkunft: England, Bishop’s Stortford

Nach einer seit 1740 wohlgehüteten, gehei-
men Rezeptur wird der Finsbury aus bestem 
Getreide sechsfach destilliert. Es wird lediglich 
verraten, dass neben Wacholderbeeren exo-
tische Früchte sowie Kräuter, Pflanzen und 
Gewürze aus aller Welt hinzukommen.

Serviert mit einer Limettenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

Gordon’s london dry 
[37,5% Vol] € 7
Herkunft: England, London

Ein absoluter Klassiker. Der unverwechselbare 
erfrischende Geschmack entsteht durch feins-
te handverlesene Wacholderbeeren und eine 
Auswahl von verschiedenen Botanicals. Dieser 
Gin wird nach einer geheimen Rezeptur 
behutsam destilliert. 

Serviert mit einer Limettenzeste 
Tonic Empfehlung: Schweppes Indian Tonic

Gordon’s pink 
[37,5% Vol] € 7
Herkunft: England, London

Die Basis des neuen Gordon's wird nach dem 
Gordon's Original Rezept von 1880 mit den 
bewährten Zutaten wie Wacholderbeeren, 
Koriander und Angelikawurzel hergestellt. 
Seinen ausbalancierten Gin-Geschmack erhält 
der neue Premium Gin durch das Zusam-
menspiel von echten Früchten. Die Zugabe 
von Erdbeeren, Himbeeren und einem Twist 
Johannisbeere sorgen für eine natürliche Süße 
und die pinke Farbe. Damit bietet der neue 
Gordon's Premium Pink für Gin-Liebhaber die 
perfekte Grundlage für Trend-Drinks wie den 
Gordon's Pink Gin Tonic.

Serviert mit Himbeeren 
Tonic Empfehlung: Schweppes Dry Tonic

Gunroom nAVy  
[57% Vol] € 9,50
Herkunft: England, London

Bei der Herstellung wird der Gunroom Lon-
don Dry Gin mit insgesamt zwölf Botanicals 
aromatisiert. Neben den Wacholderbeeren 
kommen Koriander, Iriswurzel, Angelikawur-
zel, Lakritze, Zitronen- und Orangenschale, 
Zimtkassie, Muskatnuss, Mandeln, Zimt 
sowie Bohnenkraut zum Tragen.

Serviert mit einer Limettenzeste 
Tonic Empfehlung: Schweppes Indian Tonic

hAymAn's london 
[40% Vol] € 7,50
Herkunft: England, London

Dieser Gin gilt als einer besten Gins der Welt, 
deshalb muss er natürlich geschmacklich eini-
ges bieten! Frische Koriandernoten, lebhafte 
Aromen von Zitrusfrüchten und der elegante 
Hauch verschiedener Gewürze machen diesen 
London Dry zu einer runden, harmonischen 
Sache. Durch den erhöhten Alkoholgehalt 
kommen die einzelnen Aromen der 10 ver-
wendeten Botanicals besonders gut hervor.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Schweppes Indian Tonic

hAymAn’s sloe Gin 
[26% Vol] € 7,50
Herkunft: England, London

Die Schlehen, eine Art wilde Pflaumen, 
werden im Herbst nach dem ersten Frost 
vom Schlehdorn-Baum von Hand gepflückt. 
Der Frost lässt die Schlehen eine besondere 
Aromenvielfalt entwickeln, die sich dann 
direkt im Sloe Gin wiederfindet. Die Schle-
hen werden für mehrere Monate mit dem 
Hayman’s Gin sanft durchtränkt. Der Sloe 
Gin ist sehr glatt und hat intensive bittersüße 
Fruchtaromen.

Serviert mit einer Amarenakirsche 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic



london no. 3 
[46% Vol] € 8
Herkunft: England, London

Ohne viel Chi-Chi setzen die Destillateure mit 
Wacholderbeeren auf sechs Botanicals. Neben 
Orangenschalen, Grapefruitschalen, Ange-
likawurzel und Kardamomhülsen wird auch 
marokkanischer Koriander mazeriert. Bester 
Alkohol auf Getreidebasis bietet die Grundla-
ge für diesen klassischen London Dry Gin.

Serviert mit einer Orangenzeste 
Tonic Empfehlung: Schweppes Premium 
Mixer Pink Pepper Tonic

mArtin miller 
westBourne strenGth 
[45,2% Vol] € 8,50
Herkunft: England, London

Dieser Gin ist für seinen weichen und saube-
ren Charakter bekannt. Das Aroma und der 
Geschmack sind nicht nur von Wacholderbee-
re geprägt, sondern auch von Orange, Zitrone 
und Koriander. Dadurch wird sein eher robus-
ter und würziger Charakter auf sehr fruchtige 
Art und Weise geprägt. Außerdem wird dem 
Westbourne Strength ein Hauch von Zimt 
hinzugefügt, der bei dieser Kombination sehr 
intensiv zu schmecken ist. Obwohl bei diesem 
Getränk von „Dry Gin“ die Rede ist, schmeckt 
er alles andere als trocken oder langweilig.

Serviert mit einer Orangenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Aromatic Tonic

momBAsA cluB 
[43,5% Vol] € 7,50
Herkunft: England, London

Der in Small Batches, also in kleinen 
Durchläufen destillierte Mombasa Club 
Colonel‘s Reserve Gin enthält feinste Zutaten 
wie Kriechwacholder, Koriander, Kümmel, 
Gewürznelken, Sternanis und verschiede-
ne Zitrusschalen. Sie alle verleihen diesem 
Traum-Gin ein unglaublich intensives und 
üppiges Bukett. Auf der Zunge zeigt sich der 
Gin mit einer zartsüßlichen Note und feinen 
Zitrus- und Anisnoten.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Schweppes Premium 
Mixer Pink Pepper Tonic

oxley london dry Gin 
[47% Vol] € 9,50
Herkunft: England, London

Für den Oxley London Dry Gin werden 14 
unterschiedliche Botanicals verwendet. Hinzu 
kommt noch Süßholz, Cassiarinde, Iriswur-
zel, Muskat, Vanilleschote, Paradieskorn, 
Kakao, Mädelsüß (ein Mitglied der Rosen-
gewächse), Koriander und Sternanis. Er ist 
ein bemerkenswerter London Dry Gin, der 
eigenständig interpretiert, wie eine moderne 
Gin Kultur aussehen sollte.

Serviert mit Rosmarin 
Tonic Empfehlung: Schweppes Premium 
Mixer Pink Pepper Tonic

plymouth Gin 
[41,2% Vol] € 7,50
Herkunft: England, Plymouth

Der Mitbegründer der weltweiten Gin Tradi-
tion, ein Stück Geschichte. Erdige Noten ge-
paart mit frischen Nuancen der Zitrusfrüchte 
und Wacholderbeeren. Eine leichte Süße, 
dennoch sehr komplex und gut ausbalanciert. 

Serviert mit einer Orangezeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

plymouth Gin nAVy strenGth 
[57% Vol] € 9
Herkunft: England, Plymouth

Der Gin aus der englischen Hafenstadt 
wird bis heute dort nach traditioneller Art 
und Weise hergestellt. Durch den geringen 
Wacholderanteil und den Verzicht auf bittere 
Aromen ist der Geschmack deutlich weicher 
als bei anderen Gins. Die Verwendung von 
Botanicals wie Koriandersamen, Zitronen-
schale, Orangenschale, Angelikawurzel, 
Kardamomschoten und Schwertlilienwurzeln 
machen den Geschmack einzigartig und sein 
Finish angenehm mild und langanhaltend.

Serviert mit einer Orangenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

sipsmith 
[41,6% Vol] € 8
Herkunft: England, London

Dieser Gin wartet mit kristallener Klarheit, 
schlichter Eleganz und unwiderstehlichen 
Aromen auf. Dabei tritt er komplex, aroma-
tisch und kühn in Erscheinung. Das Bouquet 
begeistert dabei mit sommerlicher Frische 
nach floralen Noten, Heidekraut, Wacholder 
und pikanten Zitrusfrüchten. Am Gaumen 
treten Wacholder sowie Nuancen von süßer 
Orangenmarmelade und saftigem Zitronen-
kuchen auf. Das Finish schließt mit trocke-
nem Charakter, würziger Wacholdernote und 
Zitronenfrische ab.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

whitley neill 
[43% Vol] € 8
Herkunft: England, Liverpool

Der Engländer vereint zwei Welten: England 
und die Exotik Südafrikas. Neben klassischen 
Botanicals finden sich zwei südafrikanische 
Ingredienzien, die dem Gin sein unnach-
ahmliches Aroma geben. Die Frucht des 
Affenbrotbaums und die Andenbeere. Das 
außergewöhnliche Spektrum vielschichtiger 
Zitrusfrüchte und die gegenüber klassischen 
Gins etwas zurückgenommene Wacholder-
note gibt dem Whitley Neill im Ganzen eine 
faszinierende Wärme.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

the london n0. 1 
[47% Vol] € 8
Herkunft: England, London

Seine beeindruckende aromatische Komple-
xität und Finesse verdankt The London No. 
1 seinen ausgesuchten Zutaten sowie dem 
aufwendigen, dreifachen Pot Still-Brennver-
fahren. Am Gaumen Aromen von Kräutern 
und Gewürzen mit leicht balsamischen An-
klängen. Im Finale sehr harmonisch, zugleich 
voll und erfrischend mit großartiger Länge: 
ein höchst elegantes Gin-Erlebnis!

Serviert mit Rosmarin 
Tonic Empfehlung: Schweppes Indian Tonic

nApue rye Gin 
[46,3% Vol] € 9,50
Herkunft: Finnland, Isokyrö

Dieser außergewöhnliche Gin aus Finnland 
wird von der Kyrö Distillery Company 
hergestellt. Die Basis ist ein Neutralalkohol, 
der aus finnischem Roggen destilliert und 
mit sorgfältig ausgewählten Botanicals wie 
Sanddorn, Cranberrys, Birkenblättern und 
Mädesüß Gewürzen verfeinert wird. In 
der Nase süßlich und floral, zeigt sich der 
Napue Rye Gin am Gaumen komplex, etwas 
erdig, würzig, fruchtig und leicht scharf mit 
Aromen von Zitrusschalen, feinen Gewürzen, 
Wacholderbeeren und deutlichem Roggen.

Serviert mit Rosmarin  
& einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

citAdelle Gin 
[44% Vol] € 7,50
Herkunft: Frankreich, Ars

Der Citadelle strotzt nur so vor Aromen, 
die in einem einzigartigen Gleichgewicht 
zueinander stehen. Wie es sich für einen Gin 
gehört, präsentiert sich am Gaumen eine 
Wacholderbasis, angereichert mit köstlichen 
Aromen, die verraten, dass man hier einen 
komplexen, hochwertigen und abgerunde-
ten Gin in den Händen hält. 19 ausgewählte 
Botanicals werden für 72 Stunden dem 
Agraralkohol aus Weizen hinzugegeben. In 
traditionellen Copper-Pot-Still-Anlagen wird 
der Gin über nackter Flamme destilliert. Eine 
liebevolle, außergewöhnliche Art der Herstel-
lung für einen außergewöhnlichen Gin.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

G’Vine florAison 
[40% Vol] € 8,50
Herkunft: Frankreich, Villevert

Trotz der starken Konzentration der Pflanzen 
und Gewürze behält er die glatte, seidige 
Traubenbasis und das sinnliche Blütenaroma, 
welches den G’Vine charakterisiert. Er hat ein 
Bouquet mit der Würze von Wacholderbeeren 
und Muskatnuss. Die erste Note ist sehr sanft, 
dank der Basis der Blüten und Ugni-Blanc 
Trauben. Es entwickelt sich schnell eine reine 
und gut ausgewogene Würze, allerdings ohne 
aggressive Noten. Das Ende ist rund und 
verweilt ohne Bitterkeit.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Elderflower Tonic

le Gin – christiAn drouin 
[42% Vol] € 8
Herkunft: Frankreich, Coudray-Rabut

Le Gin wird durch Destillationen von Cider 
und Wacholder sowie sieben weiteren, für 
Calvados typischen Pflanzen produziert. 
Das Besondere dabei: Jede einzelne Botanical 
wird separat destilliert, bevor alle in kleinen 
Chargen von 2850 Flaschen wieder zusam-
mengesetzt und abgefüllt werden. Le Gin ist 
der einzige Gin, der aus 30 verschiedenen 
Mostapfelsorten aus der Normandie herge-
stellt wird. Ein sehr edler Gin, den man auch 
gerne mal pur auf Eis genießen kann.

Serviert mit einer Apfelscheibe 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

sAffron Gin 
[40% Vol] € 7,50
Herkunft: Frankreich, Dijon

Zuallererst sticht einem bei diesem Gin ganz 
klar seine Farbe ins Auge. Dank seines Oran-
ge-Tons macht Saffron Gin seinem Namen alle 
Ehre, denn Saffron = Safran. Der orangefar-
bene Premium-Gin duftet sehr einladend nach 
Wacholderbeeren, Schokolade, Zitrusfrüchten 
und Karamell. Neben dem Safran kommen 
die unverzichtbaren Wacholderbeeren sowie 
Limetten- und Orangenschalen, Fenchel, Iris, 
Koriander und Angelikasamen zum Einsatz. 
Das Genusserlebnis des Gins mündet in einem 
langen Abgang, der sich sehr geschmacksin-
tensiv gibt.

Serviert mit einer Orangenscheibe 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic



BoBBys schiedAm dry 
[42% Vol] € 8,50
Herkunft: Niederlande, Schiedam

Dieser Gin mit indonesischen Gewürzen fällt 
durch eine ungewöhnliche Viskosität auf, die 
tatsächlich an Genever erinnert. Der Bobby’s 
Gin ist frisch. Er versprüht den Geruch von 
Bergamotte und Limette, das Zitronengras 
ist nicht zu verkennen. In der Nase ein 
moderner Gin. Am Gaumen setzen sich die 
frischen, intensiven Zitrusnoten fort. Der Gin 
ist komplex und der Schlussakkord ebenfalls 
interessant: zu den Zitrusnoten gesellen sich 
würzige Noten.

Serviert mit einer Orangenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

rutte celery 
[43% Vol] € 8
Herkunft: Niederlande, Dordrecht

Der einmalige Rutte Celery ist ein kristall-
klarer Gin mit einer komplexen Kräuternote 
und einer eleganten Wacholderaromatik. 
Geschmacklich tritt ganz klar der typische 
Selleriegeschmack hervor, der insgesamt 
jedoch dezent bleibt und von frischen Zitrus-
noten begleitet wird. Als Doldengewächs bildet 
Sellerie seine typischen Aromen in Form von 
ätherischen Ölen aus. Der angenehme Nach-
hall des Gins lässt den Geschmack von Sellerie 
langsam ausklingen.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

rutte dry Gin 
[43% Vol] € 8
Herkunft: Niederlande, Dordrecht

Der klassische Dry Gin aus dem traditionellen 
Haus von Rutte ist eine klare Aussage der 
niederländischen Kunst der Destillation. Die-
ses Kunstwerk aus Aromen von Wacholder, 
Koriander, Orangeschale und Angelika setzt 
ausschließlich auf natürliche Botanicals.

Serviert mit einer Limettenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

mArconi 46 
[46% Vol] € 8
Herkunft: Italien, Schiavon

Wacholderbeeren, Muskattrauben, Bergkiefer, 
Zirbelkiefer, Minze, Kardamom und Korian-
der erinnern an die Hochebene von Asiago im 
Norden Venetos. Besonders umschmeichelt 
wird hier der Gaumen von der weichen Note 
der Muskattraube.

Serviert mit Minze 
Tonic Empfehlung: Schweppes Premium 
Mixer Hibiscus Tonic

sABAtini 
[41,3% Vol] € 9
Herkunft: Italien, Cortona

Mit ein wenig Phantasie schmeckt man beim 
Sabatini London Dry die toskanische Land-
schaft heraus. Ein klassischer Gin, der seinen 
toskanischen Twist dank neun typischer 
Kräuter und Gewürze der Region erhält. Allen 
voran natürlich Wacholderbeeren, begleitet 
von wildem Fenchel und Lavendel, Oliven-
blättern, Koriander, Iris und Zitronenverbe-
nen sowie Salbei und Thymian. 

Serviert mit Thymian 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

z44 
[44% Vol] € 9,50
Herkunft: Italien, Bozen

Geschmack und Aroma des Z44 lassen an 
einen Spaziergang durch die Alpenlandschaft 
Südtirols denken. Neben Wacholderbeeren 
wurde auf Veilchenwurzel, Schafgarbenkraut, 
Enzianwurzel und Koriander gesetzt, um das 
Destillat zu aromatisieren. Zu diesen Botani-
cals gesellen sich Kardamomsamen, Orangen-
schalen und mediterrane sowie alpine Blüten. 
Das Erfolgsgeheimnis des Z44 ist die Beigabe 
von Zirbenzapfen, die an Menthol, Wald und 
Harz erinnern. Trotz seiner „nur“ 44% ein 
rauer, fast burschikoser Gin, der aneckt, aber 
sich trotzdem in seinem Charakter erschließt.

Serviert mit einer  
Orangenzeste & Rosmarin 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

roku Gin 
[43% Vol] € 8
Herkunft: Japan, Osaka

Geschmack und Aroma dieses japanischen 
Gins zeigen sich von der harmonischen und 
aussagekräftigen Seite. Das Wort „roku“, im 
Japanischen gleichbedeutend mit der Zahl 6, 
weist auf die sechs japanischen Botanicals zur 
Aromatisierung hin: Kirschblüten, Kirsch-
baumblätter, Yuzu-Schalen, Sencha-Tee, 
Gyokuro-Tee und Sansho-Pfeffer. Acht traditi-
onelle, internationale Botanicals gesellen sich 
dazu: Wacholderbeeren, Koriandersamen, 
Angelikawurzel, Angelikasamen, Kardamom, 
Zimt sowie die Schalen von Bitterorangen  
und Zitronen. Weich und samtig am  
Gaumen sorgt im Abgang Sansho-Pfeffer  
für eine leichte Schärfe.

Serviert mit einer  
Orangen- & Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

unGAVA cAnAdiAn  
premium Gin 
[43,1% Vol] € 8
Herkunft: Kanada, Cowansville

Die verwendeten Botanicals kommen aus 
der arktischen Region! Zu den klassischen 
Wacholderbeeren kommen die Früchte der 
lokalen, wild wachsenden Rosen, Molebeeren, 
Krähenbeeren und Grönländischer Porst aus 
der Region Ungava. Also alles Aromen, die bei 
klassischen Gin-Kompositionen nicht bekannt 
sind. Geschmacklich sehr frisch mit einer 
würzigen Pfeffernote, die im Abgang durch 
den herben Wacholder ersetzt wird.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Schweppes Premium 
Mixer Pink Pepper Tonic

Blue Gin 
[43% Vol] € 8
Herkunft: Österreich, Axberg

Wacholder ist der wichtigste Bestandteil der 
Botanicals des Österreichers. Die Beeren 
stammen aus der jeweils letzten Ernte und 
ihr Aroma muss vor allem frisch und typisch 
mediterran-würzig sein. Unter anderem 
werden für den Blue Gin folgende Gewürze 
verwendet: Zitronenzesten, Angelikawurz, Ko-
riandersamen, Kurkuma, Süßholzwurzeln und 
noch viele mehr. Die hochwertigen Botanicals 
stammen aus mehr als vierzehn Ländern.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

fuxBAu 
[44% Vol] € 9,50
Herkunft: Österreich, Buch-St. Magdalena

Der steirische Fuxbau Gin wird im Gegensatz 
zu vielen klassischen Gin-Destillaten aus 
separat destillierten Kräuter-, Gewürz- und 
Obstauszügen gemischt. Dadurch wird aus 
jedem der einzelnen Auszüge, der Geschmack 
und Geruch generiert, der die Typizität der 
natürlichen Rohstoffe und deren Aromen 
authentisch widerspiegelt. Unverwechselba-
res Geruchs- und Geschmackserlebnis durch 
den Geschmack der Zirbe, Fichte und der 
Vogelbeere.

Serviert mit Rosmarin 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

the stin Gin 
[47% Vol] € 11
Herkunft: Österreich, Ehrenhausen

28 Botanicals sind es, die dem Stin seinen un-
verwechselbaren Geschmack und den frischen 
Duft verleihen. Prägend dafür sind vor allem 
die Wacholderbeeren, die südsteirischen Äpfel 
und der oststeirische Holunder sowie Zitrone 
und Orange. Ebenso tragen die klassischen 
Zutaten wie Kümmel und Koriander zum 
Facettenreichtum bei.

Serviert mit einer Apfelscheibe 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

twin Gin zirBe 
[43% Vol] € 10,50
Herkunft: Österreich, Wien

Zarte Zirbe, Zitrus- und Fruchtnoten, ein-
gebettet in Wacholder und Wiesenkräuter, 
wirken nicht nur in der Nase, sondern auch 
am Gaumen klar und erfrischend. 

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic



BlAckwood 
[40% Vol] € 8
Herkunft: Schottland, Shetlandinseln

Dieser hochwertige Gin ist wunderbar mild 
und vielfältig im Geschmack. Dies rührt von 
der Fülle der natürlichen Kräuter und Gewür-
ze, die bei der Destillation benutzt werden. 
Dazu zählen natürlich Wacholderbeeren, die 
einen der wichtigsten Geschmacksträger bil-
den, sowie Süßholz, Koriander, Wasserminze, 
Zimt, Lilienwurzeln, Muskatnuss, Sandgras-
nelken und Gelbwurz (Kurkuma).

Serviert mit einer  
Limettenzeste & Rosmarin 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Elderflower Tonic

eden mill hop 
[46% Vol] € 9
Herkunft: Schottland, St. Andrews

Eden Mill produziert auch Bier, so scheint es 
nur logisch, einen gehopften Gin herzustel-
len. Dieser einzigartige Gin überzeugt mit 
seiner pikanten Frische. Fruchtige Noten von 
Aprikose mischen sich mit floralen Noten und 
der zarten Bitterkeit des Hopfens. Im Glas 
schimmert er blassgrün mit einem Hauch von 
Bernstein.

Serviert mit einer Orangenzeste 
Tonic Empfehlung: Schweppes Premium 
Mixer Original Tonic

edinBurGh Gin 
[43% Vol] € 8,50
Herkunft: Schottland, Edinburgh

Wohl kaum ein Gin ist so sehr Kind der 
schottischen Stadt Edinburgh wie der Edin-
burgh Gin, distilled by the Spencerfield Spirit 
Company. Er entsteht aus reinstem Getrei-
deweizen, den typischen Gin Botanicals wie 
Wacholder, Zitrusschalen, Angelika- sowie 
Iriswurzeln und wird inmitten der quirligen 
Großstadt gebrannt. Neben anderen typisch 
schottischen Zutaten sind es vor allem Heide-
kraut und Mariendistel, die zu den absoluten 
Klassikern der wildwachsenden schottischen 
Landschaft zählen und das unvergleichliche 
Aroma ausmachen.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Aromatic Tonic

hendricks 
[41,4% Vol] € 8,50
Herkunft: Schottland, Girvan

Dieser Gin sollte in keiner Barkarte fehlen. 
Der Schotte zeichnet sich durch seine Gurken- 
und Zitrusaromen aus und macht ihn zu 
einem echten Klassiker unter den Gins. Wir 
servieren ihn mit einer Gurkenscheibe.

Serviert mit einer Gurkenscheibe 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

Jinzu dry 
[41,3% Vol] € 8,50
Herkunft: Schottland, Cameron Bridge

Die Botanicals im Jinzu Gin sind schon etwas 
ganz Besonderes! Neben dem obligatorischen 
Wacholder werden Koriander, Kirschblüten 
und Yuzu eingesetzt. Der japanische Reiswein 
als Basisalkohol ist ein besonderer Aromage-
ber. Dieser Gin erinnert stark an das japani-
sche Nationalgetränk Sake.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Schweppes Premium 
Mixer Original Tonic

tAnQuerAy 
[43,1% Vol] € 7
Herkunft: Schottland, Cameron Bridge

Der Tanqueray Gin Imported London Dry 
ist ein absoluter Klassiker, der mit seinen 
Aromen als auch mit seinem Geschmack auf 
ganzer Linie überzeugt. In der Nase und am 
Gaumen trifft man auf dezente Wacholder-
noten, die bei einem guten Gin einfach nicht 
fehlen dürfen. Neben den Zitrusfrüchten 
macht sich auch ein Hauch von Würze und 
feinherber Lakritze bemerkbar.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

tAnQuerAy loVAGe Gin 
[47,3% Vol] € 8
Herkunft: Schottland, Cameron Bridge

Inspiriert nach einem Originalrezept von 
Charles Tanqueray aus dem Jahr 1832 ent-
stand in Zusammenarbeit mit dem Getränke-
Experten Jason Crawley dieser einzigar-
tige Gin. Auf der einen Seite tief krautig, 
sellerieartig und erdig, ist er auf der anderen 
Seite würzig und zitrusartig. Der Liebstöckel 
verleiht dem Ganzen seine eigene Note.

Serviert mit einer Zitronenscheibe 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

tAnQuerAy no. ten 
[47,3% Vol] € 7,50
Herkunft: Schottland, Cameron Bridge

Kennzeichnend für diesen Gin ist seine Mi-
schung aus Eleganz und Frische. Am Gaumen 
ertastet man direkt die Komplexität des Gins. 
Der Wacholder ist gleich zu Beginn erkenn-
bar und verbindet sich wunderbar mit dem 
verwendeten Koriander. Dazu kommen die 
Zitrusaromen besonders gut zum Vorschein. 
Etwas Kräuter und Würze sind ebenfalls 
bemerkbar, halten sich aber dezent im Hinter-
grund. Der Gin überzeugt nicht nur mit sei-
nem angenehmen, ausgewogenen Geschmack 
und seinem fruchtigen Aroma, sondern auch 
mit einem geschmeidigen, milden Abgang.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

tAnQuerAy rAnGpur 
[41,3% Vol] € 8
Herkunft: Schottland, Cameron Bridge

Der Namensgeber dieses Gins ist die exotische 
Rangpur Frucht, eine Kreuzung aus Zitrone 
und Mandarine, die dem Gin seine Zitrusa-
romen verleiht. Bemerkenswerte Frische und 
eine für einen Tanqueray Gin ungewöhnlich 
zurückgenommene Wacholdernote, machen 
den Tanqueray Rangpur zu einem fruchtigen, 
sanft bitteren Gin, dessen Zitrusnote den 
dominanten Part übernimmt.

Serviert mit einer Limettenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Elderflower Tonic

tAnQuerAy flor de seVillA 
[41,3% Vol] € 9
Herkunft: Schottland, Cameron Bridge

Dieser Tanqueray geht in eine ganz neue 
Geschmacksrichtung. Grund dafür sind die 
einzigartigen, pikanten und bittersüßen 
Sevilla-Orangen. Inspiriert durch die Reisen 
von Charles Tanqueray in den 1860er Jahren 
durch Spanien, trifft der Geschmack des 
sonnenverwöhnten Mittelmeeres auf den 
komplexen Tanqueray Gin.

Serviert mit einer Orangenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

the BotAnist 
[46% Vol] € 8
Herkunft: Schottland, Islay

Der Botanist Islay Dry Gin reiht sich ein in 
die Reihe der Gins aus Schottland, die von 
sich reden machen. Ausgehend von einem 
Grundrezept von neun klassischen Botanicals 
– Veilchenwurzel, Gewürzrinde, Koriander-
samen, Wacholder und weiteren – wurden 
verschiedene Rezepturen mit Zutaten von 
der Insel Islay erprobt. Herausgekommen ist 
schließlich ein Rezept, das die neun Grund-
Botanicals mit 22 Islay-typischen Kräutern 
und Gewürzen vereint.

Serviert mit Wacholderbeeren 
Tonic Empfehlung: Schweppes Dry Tonic

hernö 
[40,5% Vol] € 9
Herkunft: Schweden, Härnösand

Der harmonische Geschmack des Hernö Gins 
überzeugt durch Weichheit und Reichhaltig-
keit, mit Noten von Wacholder, frischen Zit-
rusfrüchten, Kiefer und Koriander. Leichtere 
Züge sowie etwas Kraft und Kräuter machen 
den Gin besonders.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Schweppes Indian Tonic

clouds Bio Gin 
[42% Vol] € 11,50
Herkunft: Schweiz, Stetten

Frische Aromen von Orangen, Mandarinen 
und etwas Wacholder in der Nase, würzige 
Aromen von Thymian, Salbei, Harz und 
Kardamom am Gaumen, sind die Ge-
schmackseigenschaften des Züricher Gins. 
Neben Zitrusfrüchten wird der Gin von einem 
kräftigen Kräutergeschmack geprägt. Hier ist 
der Thymian eindeutig herauszuschmecken 
und auch sonst finden sich einige Kräuteraro-
men wieder.

Serviert mit einer  
Limettenzeste & Thymian 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

Gin 27 premium 
Appenzeller dry 
[43% Vol] € 8
Herkunft: Schweiz, Stetten

Der Gin 27 vereint Tradition und Bodenstän-
digkeit, Charakter und eine über Generati-
onen gepflegte Kräuterkompetenz in einem. 
Mit seinem ausgeprägten Wacholderaroma, 
der leichten Koriandernote und der ausgewo-
genen Mischung aus asiatischen Gewürzen 
schmeckt er frisch und würzig. Den außer-
gewöhnlichen Namen verdankt dieser Gin 
seinem Entstehungsort, der Weissbadstrasse 
27 mitten in Appenzell. Sein Rezept? Das 
wird gut gehütet, wie so manch anderes in 
Appenzell.

Serviert mit einer  
Zitronenzeste & Wacholderbeeren 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

xellent swiss edelweiss 
[40% Vol] € 8,50
Herkunft: Schweiz, Willisau

Wie bei seinem älteren Bruder, dem Xel-
lent Swiss Vodka, so sind auch beim Gin die 
verwendeten Rohstoffe die Grundlage für die 
hohe Qualität des Produkts. Zunächst wird 
aus Schweizer Brotroggen in einer dreifachen 
Destillation hochwertiger Vodka erzeugt. 
Nachdem der Vodka mit Gletscherwasser 
auf Trinkstärke gebracht wurde, erfolgt die 
Herstellung des Gins. Hierfür werden neben 
den obligatorischen Wacholderbeeren auch 
die namensgebenden Edelweissblüten sowie 
Zitronenmelisse, Holunderblüten, Waldmeis-
ter und 20 weitere ausgesuchte Botanicals 
verwendet. Der Gin besticht durch seinen 
frischen, eleganten Charakter.

Serviert mit einer Limettenscheibe 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic



Gin mAre 
[42,7% Vol] € 8,50
Herkunft: Spanien, Vilanova i la Geltrú

Der würzige Charakter dieses Gins resul-
tiert aus dem verwendeten Rosmarin. Der 
Wacholder ist deutlich dezenter. Die einzelnen 
Botanicals ergeben in der Kombination ein 
süßliches Aroma. 

Serviert mit Rosmarin 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

lArios Gin rosé 
[37,5% Vol] € 7
Herkunft: Spanien, Málaga

Ein eleganter und milder Gin mit Erdbeer-
geschmack und Aroma. Durch die vierfache 
Destillation wird er ausgezeichnet mild und 
rein. Die Zitrusnoten bilden mit dem Erdbeer-
geschmack eine perfekte Kombination.

Serviert mit Himbeeren 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree  
Mediterranean Tonic

liBellis premium Gin 
[41% Vol] € 9
Herkunft: Spanien, Granada

Wacholder, Koriander, Engelwurz, Melisse, 
Zitrone, Orange, Mandarine und Erdbeeren 
werden beim Libellis als Botanicals eingesetzt. 
Dadurch entsteht ein schönes Erdbeeraroma 
mit etwas Zitrus und einem Hauch Wachol-
der. Steht die Flasche still hat, ist der Gin 
klar. Schüttelt man die Flasche, werden die 
Pigmente vom Flaschenboden hochgewirbelt, 
und der Libellis färbt sich knallrot.

Serviert mit Himbeeren  
& einer Limettenzeste 
Unsere Empfehlung:  
Schweppes Russian Wild Berry

mom Gin 
[39,5% Vol] € 8
Herkunft: Spanien, Cadiz 

Dieser Gin ist vierfach destilliert, mit Wachol-
der, Lilienwurzel, Cranberry, Koriander und 
Thymian. MOM enthält einem Hauch Zucker, 
hat einen geringeren Alkoholgehalt und er-
freut deshalb gerade weibliche Gin Fans. Aber 
natürlich dürfen auch die Herren an dem 
Spanier ihre Freude haben.

Serviert mit Himbeeren 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

nordés AtlAntic 
[40% Vol] € 8
Herkunft: Spanien, San Pedro de Sarandón

Als Basis wird hier die spanische Weißwein-
traube Albariño verwendet, deren Destillat 
mit 14 Botanicals aromatisiert wird. Dazu 
gehören neben leichten Noten von Wacholder 
vor allem exotische Zutaten wie Eukalyptus, 
Hibiskus, Chinin, Seetang, Ginster, Karda-
mom, Lakritze, Ingwer und Tee. Eine solche 
Kombination findet man so schnell nicht 
wieder, weshalb sich die Experimentierfreude 
gelohnt hat. Aufgrund der Botanicals ist der 
Nordés Atlantic im Geschmack sehr floral.

Serviert mit einer Limettenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

xoriGuer mAhon 
[38% Vol] € 7,50
Herkunft: Spanien, Maó 

Dieser Gin von der Insel Menorca, die eine 
lange Gin Kultur aufweisen kann, ist weich 
und trocken, mit deutlichen Wacholdernoten 
und einem ganz feinen Geschmack nach Holz. 
Sein vollmundiger Geschmack klingt delikat 
im Mund nach. Seine Transparenz täuscht 
nichts vor und offenbart die Qualitäten des 
Branntweins.

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic

Brooklyn Gin 
[40% Vol] € 8,50
Herkunft: USA, New York 

Der Amerikaner ist sehr zitruslastig, da von 
den elf verwendeten Zutaten fünf verschie-
dene Zitrusfrüchte dabei sind. Das Besondere 
am Brooklyn Gin ist, dass Mais-Alkohol 
verwendet wird. In diesem werden die Zuta-
ten mazeriert und anschließend ein weiteres 
Mal destilliert. Er hat einen intensiven und 
langanhaltenden Wacholdergeschmack.

Serviert mit einer Limettenscheibe 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

fArmer’s orGAnic 
[46,7% Vol] € 8,50
Herkunft: USA, Minnesota

Komplex und harmonisch zugleich! Pinienno-
ten, Wacholder, Zitronengras, Koriander und 
Angelikawurzel werden von einer blumigen 
Komponente begleitet. Dazu kommen noch 
Äpfel, Lavendel und Minze als Botanicals. 
Überraschend ist ein leicht süßlicher Beige-
schmack von Holunder. 

Serviert mit einer Zitronenzeste 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

Junipero Gin 
[49,3% Vol] € 9
Herkunft: USA, San Francisco

Bei der Destillation dieses gradlinigen Gins 
kommt kein Zucker zum Einsatz. Den einge-
setzten Junipero, also Wacholder, kann man 
bereits als aromatischen Duft gepaart mit 
schwarzem Pfeffer in der Nase wahrnehmen. 
Die Textur des Gins ist äußerst geschmeidig 
und beinahe ölig. Auch im Geschmack des 
Junipero Gins dominiert der Wacholder.

Serviert mit Wacholderbeeren 
Tonic Empfehlung: Fever-Tree Indian Tonic

uncle VAl’s peppered 
[45% Vol] € 8,50
Herkunft: USA, San Sonoma

Dieser Gin gleicht einem Gewürzregal mit 
einem klaren Fokus auf der Würze des Lebens 
– Pfeffer. Und davon am besten gleich drei 
Arten: Schwarzer Pfeffer, der dominiert und 
eine rote Linie durch das Geschmacksprofil 
zieht. Dann der Red Bell Pepper, also bis 
zur Schwärze geröstete Paprika, der für die 
rustikale und rauchige Holz- und Erdnote 
zuständig ist. Hinzu kommt Piment, also Nel-
kenpfeffer, der eine leichte Salzigkeit ins Spiel 
bringt. Uncle Val’s Peppered Gin ist unver-
gleichlich spannend und ein Erlebnis, das  
man nicht verpassen sollte.

Serviert mit Pfeffer 
Tonic Empfehlung: Schweppes Dry Tonic

copenhAGen orAnGe Gin 
[41% Vol] € 13
Herkunft: Dänemark, Kopenhagen

Inspiriert wurden die Destillateure von den 
klassischen Orangen-Gins des frühen 20. 
Jahrhunderts. Aber statt zu imitieren, bauten 
sie die Tradition aus und verwendeten eine 
Mischung aus süßen und bitteren Orangen. 
Kombiniert mit süßer Pflaume, würzigem 
Pfeffer, Kardamom und Wacholder für  
einen kräftigen Körper. So ist ein  
unglaublich interessanter Gin mit  
einzigartiger Struktur entstanden.

Serviert mit einer Orangenzeste 
Tonic Empfehlung: Schweppes  
Premium Mixer Original Tonic



tonics
schweppes  
indiAn tonic € 1,50
Schweppes Indian Tonic Water für stilvollen 
Genuss. Ein wahrer Kosmopolit. International 
geschätzt für seinen charismatischen Auftritt 
und seinen souveränen Geschmack. Eben In-
dian Tonic Water! Aber warum “Indian”? Das 
1870 eingeführte Indian Tonic Water setzte 
sich besonders schnell bei den Briten in Indien 
durch, da das enthaltene Chinin vorbeugend 
gegen Malaria wirkt. Heute wirkt der Klassi-
ker vor allem erfrischend. Anders. Pur oder 
als Longdrink, wie Gin- oder Wodka-Tonic.

schweppes  
dry tonic € 1,50
Nie war bitter so trocken. Schweppes Dry 
Tonic Water erlangt seinen besonders 
erfrischend bitteren Geschmack durch mehr 
Chinin und weniger Süße im Vergleich zum 
klassischen Indian Tonic Water. Mit seinem 
betont bitteren Charakter und den angeneh-
men Fruchtnoten harmoniert Schweppes 
Dry Tonic Water besonders mit modernen, 
floralen Gins.

schweppes premium mixer 
oriGinAl tonic € 2
Das Schweppes Premium Original Tonic 
wurde mittels einer Rezeptur zubereitet, die 
einen erhöhten Chiningehalt und eine ordent-
liche Portion Kohlensäure enthält. Verfeinert 
mit einem Spritzer Limette ergänzt es das 
dezent bittere Aroma der Wacholderbeeren 
in einem Gin hervorragend. Erstklassige 
Spirituosen erhalten so eine ausbalancierte 
Frische, die vor allem in einem Gin & Tonic 
zum Tragen kommt. Neben den anderen 
Premium Mixern von Schweppes stellt das 
Original Tonic der erfolgreichen Marke das 
wandlungsfähigste dar.

schweppes premium mixer 
pink pepper tonic € 2
Die Aromen des Pinken Pfeffers sind wie da-
für geschaffen, die Essenzen einer Spirituose 
heraus zu kitzeln und ihnen so einen spekta-
kulären Auftritt zu ermöglichen. So schafft 
Schweppes Pink Pepper eine leicht rebellische 
Note als Filler, in bestimmten Kombinationen 
sogar einen kräftigen Twist. Die Hersteller 
selbst empfehlen Schweppes Pink Pepper 
mit Gins, die besonders aromatisch sind. So 
ergänzen sich Hendrick‘s Gin, London No. 3 
oder Gin Mare gemeinsam mit Pink Pepper 
hervorragend.

schweppes premium mixer 
hiBiscus tonic € 2
Das neue Tonic der Schweppes Premium 
Mixer Reihe zeichnet sich durch einen 
subtilen, floralen und fruchtigen Geschmack 
aus. Die leichte Rosé-Färbung erinnert an 
die Hibiskusblüte. Die perfekte Ergänzung, 
um florale Noten hochwertiger Ginsorten 
hervorzuheben.

feVer-tree  
indiAn tonic € 2
Das britische Premium Tonic Water von 
Fever-Tree will höchsten Ansprüchen gerecht 
werden. Besonderen Wert legt man auf natür-
liche Zutaten und Aromen, die beim aktuellen 
Wachstum des Tonic Marktes nicht selbst-
verständlich sind. Man besinnt sich auf nur 4 
Zutaten: natürliches Chinin von der Grenze 
zwischen Kongo und Ruanda, Bitterorangen 
aus Tansania, natürliche Zuckersorten und 
besonders weiches Quellwasser aus Staf-
fordshire. Der Name Fever-Tree leitet sich vom 
Fiederbaum ab, aus dem das Chinin für alle 
Tonic Water gewonnen wird.

feVer-tree  
mediterrAneAn tonic € 2
Die Tonic Water Hersteller von Fever-Tree 
haben mit dem Mediterranean Tonic Water 
ihre Auswahl an verschiedenen, natürlichen 
Tonic Waters erweitert. Besonderen Wert legt 
man nach wie vor auf natürliche Zutaten und 
Aromen. Grundlage sind 4 Zutaten: natürli-
ches Chinin von der Grenze zwischen Kongo 
und Ruanda, Bitterorangen aus Tansania, na-
türliche Zuckersorten und besonders weiches 
Quellwasser aus Staffordshire. Zusätzlich gibt 
es im Fever-Tree Mediterranean zwei Botani-
cals, die für das Mittelmeer stehen: Thymian 
und Rosmarin.

feVer-tree  
elderflower tonic € 2
Ein leichter, spitzfindiger Charakter  
durch den zarten und süßlichen Geschmack 
von Holunder mit der perfekt ausbalancier-
ten und leichten Bitterkeit des Chinins.  
Der erfrischende, blumige Geschmack, 
verleiht dem klassischen Gin Tonic eine 
sommerliche Note.

feVer-tree  
AromAtic tonic € 2
Durch das Mischen der sanften Bitterkeit 
der südamerikanischen Angostura Rinde 
mit Ingwer und Kardamom entsteht dieses 
einzigartige Fever-Tree Aromatic. Vanille 
aus Madagaskar verleiht dem Ganzen noch 
eine zarte Süße. Insgesamt eine einzigartige 
Frische mit schönen Zitrusnoten.

thomAs henry tonic € 1,50
Ein besonders hoher Chiningehalt und leicht 
florale Zitrusaromen machen das Thomas 
Henry Tonic Water zum vornehm-erfri-
schenden Geschmackserlebnis. Es schafft eine 
schöne Balance zwischen deutlich bitteren und 
frischen, süßlichen Aromen. In der Nase hat 
das Tonic erst einmal eine herbe Note, die Zit-
rusaromen kommen erst im Abgang wirklich 
zum Vorschein.
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